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BIENENFREUMNDLICH

Stapelbares R

Michelle Obama, die ein Jahr zuvor die Aufstellung
zweier Bienenstdcke im Garten des Weiflen Hauses
veranlasst hatte, Prompt zogen New Yorks Natural
History Museum und die Radio City Music Hall nach,
aufderen Dichern ebenfalls erste Bienenstécke ange-
siedelt wurden. Nektar aus dem beriihmten Central
Park ist schliefllich eine Ansage. Wenig spiter war
auch der bernsteinfarbene Honigvon den exotischen
Pflanzen des Bronx Botanical Garden Kult. Ahnli-
ches ldsst sich seit einigen Jahren in vielen weiteren
Stidten beobachten: Pariser Miel béton, der urbane
+Betonhonig®, den Rémy Vanbremeersch aus seinen
Bienenstéckenim1o.,12.,19.und 20. Arrondissement
gewinnt, fingt die Vielfalt der Jahreszeiten ein. Im
Frithling schmeckt er nach den Bliiten der Akazien
und Kastanienbiume, im Sommer nach Linde, im
Herbst nach japanischem Schnurbaum.

GANZ NEU IST DIE IDEE an der Seine nicht: Die dltesten
Pariser Bienenstdcke stehen seit mehr als 100 Jahren
auf dem Dach der Pariser Oper im Palais Garnier.
Dass Stadthonig hiufig komplexer schmeckt als
Honig vom Land - der Grund ist die héhere Vielfalt
an Pflanzen -, bestiitigen heute Geniefler in vielen
Metropolen. In Wien surren Bienen am Staatsopern-
dach, deren Honig - gesammelt wird im nahen Burg-
garten - lingst das dsterreichische Honiggiitesiegel
errungen hat. Londons Stadthonig holte sich bei der
britischen ,National Honey Show” den ersten Preis,
Ahnliches war in Sydney zu beobachten. Slow Food
Berlin - die Hauptstadt hat 500 Imker - widmet dem
Modethema Stadthonig im Prinzessinnengarten
bereits seit Jahren ein eigenes Stadthonig-Festival.
Und: Stadthonig schmeckt nicht blof gut. Auch den
Bienen schmeckt die Stadt besser. Wegen ldndli-
cher Monokulturen wie Raps, Pestiziden oder Neo-



